Mcedor:

ristorante e lounge bar







dall'orto... e

parmigiana di melanzane 13.00
Sugo di pomodoro, melanzane fritte, faring, fior di latte,

grana grattugiato
Tomato sauce, fried eggplant, flour, mozzarella, parmesan

crostino misto '’ 11.00
Fetta di pane cafone, verdure miste, fior di latte

Bread slice, mixed vegetables, mozzarella

fior di caprese’ 12.00
Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico e origano

Tomato, mozzarella, basil, oregano

bruschetta’ 8.00
Pane, pomodorini, origano, basilico

Bruschetta with tomatoes, oregano, basil

bruschetta con mozzarella o con grana e rucola

o con tonno 74 10.00
mozzarella / grana e rucola o con tonno

mozzarella / parmesan and arugula or tuna

tagliere di formaggi e salumi '’ per 1pax 13.00

con mozzarella di bufala e salse  per 2 pax 18.00
Selection of cheeses and cold cuts with buffalo mozzarella and sauces

fiorilli ghiotti '’ 12.00
Fiori di zucca, ricotta di bufala e provola
Fried courgette flowers with buffalo ricotta and provola cheese

al mare... €

insalata di mare Arlecchino* 4 17.00
Seppie, polipo, gamberi, cozze, verdure crude
Cuttlefish, octopus, shrimp, mussel, vegetables

saute di cozze e vongole 15.00
Cozze, vongole, crostini di pane

Mussel, anchovy, croutons

impepata di cozze 12.00
Cozze, limone, pepe

Mussel, lemon, pepper






| primi... €

allo scarpariello 7 13.00
Vermicelli, pomodorino, formaggio pecorino
Spaghetti with tomato and pecorino cheese

made in sud '’ 16.00

Raviolo di melanzane e scamorza in salsa di datterino giallo
e rosso con provolone piccante e basilico

Ravioli pasta filled with eggplants and scamorza cheese
with tomato sauce, provolone cheese and basil

la lasagna 7912 16.00
Lasagna alla bolognese con pasta, carne, carote, cipolle, sedano,

besciamella, mozzarella, formaggio
Bolognese lasagna with pasta, meat, carrots, onions, celery, mozzarellq,
Béchamel sauce and cheese

la bolognese %2 16.00
Pennette con ragu di carne alla bolognese, carote, cipolle e sedano
Pasta with Bolognese sauce, carrots, onions and celery

gnocco alla sorrentina”’ 15.00
Gnocco di patate, pomodorino, mozzarella, basilico e formaggio

Potato gnocchi with tomato sauce, mozzarella, basil and cheese

il classico ¢ 18.00
Spaghetti a vongole

Pasta with clams, garlic and oil

paccheri* 74 20.00
Paccheri con polipetto e tarallo croccante, prezzemolo, aglio e basilico
Pasta with octopus and tarallo, parsley, garlic and basil

risotto alla pescatora %1 18.00
Carnaroli con cozze, vongole, polipetto, seppia e gamberi,

aglio e prezzemolo
Rice with mussels, clams, octopus, parsley, shrimps, garlic and parsley

VATYATYA AN AN AN AN N 4






| second.... £

straccetti di manzo’ 17.00
Con rucola, scaglie di grana e pomodorini
Beef strips with arugula, grana slivers and tomatoes

il filetto 22.00

Medaglione di filetto di manzo scottato con scarola riccia al limone
Beef tenderloin with escarole and lemon

cotoletta alla napoletana ' 14.00

Braciola di maiale impanata e fritta con pomodoro e provola
Fried pork chop with tomato and provola cheese

Coniglio all'ischitana Porzione intera/ Full portion 45.00
Ischitan rabbit V2 porzione/ Half portion 23.00
gamberone all'ischitana 2-3-8-12 18.00

Gambero con pistacchio su salsa al limoncello
Pistachio crusted shrimp with limoncello sauces

il polpo 44 18.00
Polpo alla griglia su scarola con olive, acciughe e capperi
Grilled octopus with escarole, olives, anchovy and capers

baccala fritto* 4 18.00

Fried salted cot

frittura gamberi e calamari %' 20.00
Fried shrimps and squids

VATYATYA AN AN AN AN N 4






le insalate... .

caesar’ 12.00
Lattuga, pomodorini, rughetta, straccetti di pollo, mais, salsa Caesar
Lettuce, tomatoes, arugula, chicken strips, corn, Caesar sauce

bistrot medora '’ 12.00
lceberg, rughetta, pomodorini, mozzarella di bufala, zucchine alla griglia,

olive verdi, pesto di basilico, crostini di pane fritto con origano
Lettuce, arugula, tomatoes, buffalo mozzarella, grilled zucchini,
green olives, basil pesto, fried croutons and oregano

norvegese “”’ 16.00
Iceberg, pomodori ramati, olive nere, capperi, rucola, salmone

affumicato, scaglie di grana, avocado
lceberg salad with tomato, black olives, capers, arugula,
smoked salmon, parmesan sliver and avocado

tonnara 12.00

Iceberg, rughetta, pomodorini, tonno, olive verdi, acciughe e mais
Iceberg, chicory, tomato, tuna, olive, corn, anchovy

fior di caprese’ 12.00
Pomodori, basilico, origano e mozzarella di bufala
Tomato, basil, oregano, buffalo mozzarella

le patatine... €

patatina classica fritta con le sue salse ’ 5.00
classic french fries with sauces

petali di patate fritte e salse '’ 5.00
fried potato slices with sauces

patate a spicchi aromatizzate ’ 5.00
Flavored potato wedges with sauces

VATYATYA AN AN AN AN N 4






| panini... €

la zingara 37 9.00
Pane cafone a fette, maionese, prosciutto crudo, fiordilatte,

pomodoro e iceberg

Sandwich with mayo, tomatoes, lettuce, raw ham and mozzarella

panino casareccio 7 13.00
Panino saltimbocca porchetta, provolone dolce, pomodori secchi,

scarola riccig, filetti di melanzane sott'olio

Sandwich with pork, provolone cheese, dried tomatoes, escarole,
eggplant

salsiccia e friarielli ™7 13.00
Panino saltimbocca, maionese, friarielli, salsiccia e provola

Sausage sandwich with rapini, provola cheese and mayo

americano 37 13.00
Panino soffice, hamburger, bacon croccante, cipolla caramellata,

salsa bbg
Bun with hamburger, bacon, caramelized onion and bbg sauce

kikkiriki 137 13.00
Panino soffice con petto di pollo alla piastra, maionese, rucola,
mozzarella e pomodoro

Bun with grilled chicken breast, mayo, arugula, mozzarella and tomato

cafone 7 13.00

Panino soffice, hamburger di manzo, prosciutto crudo
e parmigiana di melanzane
Bun, burger, raw ham, eggplant

fish burger 47 14.00

Panino soffice con salmone affumicato, philadelphia

aromatizzata al limone grattugiato, iceberg
Bun with smoked salmon, grated lemon philadelphia,
iceberg lettuce

VATYATYA AN AN AN AN N 4






per concludere... €

un classico & sempre un classico '’ 6.00
Tiramisu cremoso a bicchiere
Creamy tiramist cup

100% campania '’ 6.00
Delizia al limone
Lemon delight

baba al rum 37 6.00
Rum baba
cannolo siciliano '’ 6.00

Sicilian cannolo with ricotta cheese and chocolate chips

born in usa 78 6.00

Cheese cake fredda ai frutti di bosco, al limone o alla nutella

No-bake cheesecake with berry, lemon or nutella

triplo cioccolato 7 6.50
Mousse dei tre cioccolati

Three chocolate mousse

Venere nera 378 6.50
Mousse di cioccolato con cuore di amarena

Chocolate mousse with black cherry heart

gelato tartufo al cioccolato *7 6.00
Chocolate truffle ice cream

gelato tartufo al caffe affogato nel caffé 7 6.50
Coffee truffle ice cream drowned in coffee

VATYATYA AN AN AN AN N 4



Mcedor:

ristorante e lounge bar

Le nostre preparazioni
POSSONO contenere uno
O piu dei seguenti
ingredienti allergizzanti:

1 cereali

2 crostacei

3 uova

4 pesce

5 arachidi

6 soia

7 lotte

8 frutta o guscio
9 sedano

10 senape

1 semi di sesamo
12 solfiti

13 lupini

14 molluschi

Per ulteriori informazioni circa
la presenza di sostanze

o prodotti che provocano
allergie o intolleranze
rivolgersi al personale

di servizio.

* prodotto congelato

Our dishes may
contain one or more
of the following
allergenic ingredients:

1 cered|

2 crustaceans
3 eggs

4 fish

5 peanuts

6 soy

7 milk

8 shell fruits

9 celery

10 mustard

1 sesame seed
12 sulfities

13 lupine

14 clams

For futher informations about
the presence of substances
or products that may cause
allergies or intollerances
please ask our staff,

* frozen product



